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Tegul jisu namuose kvepés tik sviezutélé duona, kiekviena diena
vis nauja, tol kol pajusite savo vienintelés ir mégstamiausios
duonos skonj. Taip, taip, tos vienintelés!

Galime papasakoti daugybe klienty istorijy apie ju pamégta skaniausig duong, kuri juos lydi
mety metus. Prie kurios taip pripranti ir nulitisti, jeigu nerandijos lentynoje.

Daugybé klienty, kurie didziuodamiesi kepé duong savo namuose, taciau atrado galimybe
kiekvieng dieng turéti Sviezutélés ,Mon Ami“ duonos - tapo misy nuolatiniais draugais.
Draugais, kurie dalinasi savo istorijomis apie duona. Tik duona yra tas ypatingas kepinys, kurio
skonis metams bégant nenusibosta. PrieSingai, pripratus prie miisy tikro raugo duonos skonio,
tolerancija maziau kokybiskai duonai tiesiog iSnyksta.

Didziuojameés savo jvairia duonos kolekcija, kurioje puikuojasi daugiau nei 12 rii§iy nuostabios
duonos! Natiiralaus raugo pilno griido ruginés duonos bei natiiralaus kvietinio raugo ar
senovisku biidu kepamos duonos su mieliniu raugeliu. Ruginé duona solidi, turinti ypac
prabangy ir rysky skonj. Kvietiné duona pasizymi ypatingu purumu, aromaty gausybe, ir
retkarciais, dideliais oro burbulais. Kiekviena ryta kepykléliy duony lentyna primena puiky
paveiksla: kiekviena duona turi savo forma, spalvg, faktiira, tad duonos lentynos kompozicija
verta menininko teptuko.

Kiekvienas rytas miusy butikuose pasitinka nuostabiu, apetita zadinanciu aromatu.
Margaspalvé duonos lentyna traukia akj ir kviecia i$sirinkiti savo namy kepalélj, kurj dar vos
pries kelias valandas miisy kepéjai traukeé is krosnies. Duona miisy lentynose kiekvieng dieng
Sviezutélé, ka tik i$ krosnies. KvieCiame samoningai rinktis tik Sviezig tikra duona kasdien ir
kiekvienam.

s

NV \{, J,

' \ ( \ ( \ { \

W \\ N\ \\ N \\ ¢ ]

\I‘ AN \N N\ \b\ AN i‘ N\ \I‘
AR DR R R R R Y

Tradicijas saugome ne tik receptais!
aplinkai Kiekviena duonos kepalélj suvyniojame j aplinkai draugiska

P

draugiska

pakuoté popieriu, kuris apsaugo ir nuo dziavimo, tad rinkdamiesi masu
duona, prisidésite prie mazesnés tarsos gamtai.

Uzsukite, paragaukite ir atraskite savo namuy duona.
Tokia, kurios paragave nejsivaizduosite, kaip jos galéjo nebati iki siol.




Kuo mes skiriamés nuo didziosios dalies kitu kepykly?
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Siuo metu rinkoje labai akivaizdZiai i$siskiria du itin skirtingi poZitriai j maista: ,pasauliui
tritksta maisto” Siuo poziliriu prisidengiant j rinka stengiamasi patiekti tokiy produkty, kurie
i$ principo neturéty biiti Zmoniy vartojami, tai : GMO produktai, mechaniskai atskirtos mésos
produktai, vabzdziy produktai bei kiti keistoki dariniai, kuriy net nesinori vadinti maistu. Sis
poziiris ir visi minéti produktai yra mums kategoriskai nepriimtini, niekada nebuvo ir niekada

nebus naudojami miisy kepyklose.

Kitas poziiiris yra tausojantis - manoma, kad maistas, kuris Zmogui visavertis ir naudingas,
turi biti kuo maziau technologiskai apdorotas, auginamas tausojant gamta, pageidautina
tiekiamas i3 artimo gyvenamojo regiono. Tokj pozifirj mes vadiname ,kuo arciau Zemés”. Sis
poziiris remiasi geraisiais istoriSkai susiformavusiais maisto gamybos ir vartojimo jprociais.
Miisy darbo principai ir remiasi Siuo tausojanciu, | Zzmogaus gerove nukreiptu pozitriu ,kuo
arciau Zemes”. Siekiame, kad visi kepiniy ingredientai biity kuo grynesni, kuo maziau
technologiskai apdoroti.

Greiciausiai niekada nesusimastéte, kaip stipriai didZioji dalis ingredienty yra apdorojami dar
iki jiems patenkant j kepyklas. Pradedant kepimo miSiniais, suminkstintais fermentuotais
grudais ir daugybe skirtingy gatavy jdary su daugybe priedy, konservanty ir t.t.

Kepimo procesas, naudojant Siuos civilizacijos sukurtus palengvinimus, yralabai patrauklus.
Kodél? Na, su Siais produktais gali dirbti pakankamai neaukstos kvalifikacijos darbuotojai, itin
pagreitéja ir palengvéja gamybos procesai, prailgéja produkty galiojimo laikas, o maisto
priedai apsaugo nuo daugybeés zmogisky klaidy.

Ar tai verteé ir sveikata pirkéjui? Greiciausiai j $i klausima atsakinéti nereikia. Nuo pat pirmyjy
kepyklos gyvavimo dieny miusy filosofija ir gamyba buvo isskirting, su pagarba Zmogui ir
gamtai.

Isigydami kepinius Mon Ami kepyklose, biikite tikri dél mtsy pagarbaus pozitrio Jus.




L NE NARVUOSE AUGINAMU VISTU KIAUSINIAI

Mes esame pirmoji ir vienintelé kepykla Lietuvoje, kuri nuo pat pirmyjy dieny jau 12 mety
naudoja ,laimingy visty“ kiausinius. Tai daréme ne tik dél gyviiny geroveés, taciau samoningai
galvojome apie savo pirkéjus. Sie kiau$iniai yra kur kas kokybiskesni, gerokai skanesni ir
gaunami atsakingai auginant gyvunus, ir taip, Sie kiauSiniai yra gerokai brangesni, taciau
kepiniy kokybé yra miisy svarbiausias prioritetas.

NENAUDOJAME KEPIMO MISINIY

Kas yra kepimo miSiniai? Tai milty bei papildomy priedy misiniai ,paruostukai”, i§ kuriy
kepinius gali iSkepti ir visai nepatyre, neaukstos kvalifikacijos kepéjai. Tai atidirbtos
receptiiros produktai, kuriuose papildomi priedai (dazniausiai cheminiai) padeda stabilizuoti
procesus, bei suteikia skonj. Miisy kepiniai, kepami tradiciniu budu, tik i$ atskiry gryny
produkty: milty, sviesto, pieno bei natiiraliy pagardy, kaip séklos, medus ir pan. Tokie kepiniai
yra tikri, Svaris, juos kepti gali tik aukstos kvalifikacijos meistrai, kurie supranta, kaip ir kiek
duona reikia maisyti, kildinti, kepti. Jie savo Ziniomis turi uztikrinti, kad kepiniai kiekviena
kartg atitikty aukstus standartus.

SVIESTAS

Jau 12 mety kepiniams naudojame tik auksciausios kokybés lietuviska sviesta. Ir ne dalinai
sviesta, kad galétume pasipuikuoti, tac¢iau savo kepiniams naudojame TIK sviestg ir nieko
daugiau. Kiekvieng ménesj sviesto sunaudojame apie 5000 kg ir taip jau 12 mety neieskant
jokiy kompromisy, nors biita ir labai dideliy rinkos iSbandymuy.




duktai.

taciau kaip ir visi

A58 8.

L

10 IHBS mes'klysi;ame. Savo klai u nené‘iglame,

Iﬂ“‘ ﬂ/

Turime daugybe Kepiniy su skaniais jdarais, kuriuos gaminame patys. Tokle ldaral yra labai
iSieskoti, originaliis, buidingi tik masy kepyklai. Gera varske, sviezi obuoh?l, kuriuos lupame ir
pjaustome kubeliais, tikri Sokoladai, rieSutai, grietinélé. Dalis jdary, kuriy pasigaminti neturi-
me galimybeés, atrenkami itin preciziskai. Pvz., vySniy jdaras perkamas mazuose stiklainéliuo-
se, nes toks kiekis sunaudojamas i$ karto ir jie gaminami be konservantq Kai kuriuose egzotis-
kuose vaisiuose jy iSvengti nepavyksta, ta¢iau tai visada pacios aukst‘hausms kokybés pro-

mes labai atkakliai ir nu Slfd%al mokomes ir esama labal deklngl Jums, kad
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Ctisare DUONA

(Sw/mgmé@ laitecii it bradicijoms

Ne veltui i$ lotynisko ZodZio Artisan (amatininkas) kilo ir angliskas Zodis Art (ang. menas).
Artisan duona tokia ir yra: kiekvienas kepalélis formuojamas, glostomas rankomis su ypatingu
démesingumu ir pagarba senosioms duonos tradicijoms. Miisy duona gaminama nedidelémis
partijomis ir didZiuojasi turédama storesne pluta, kuri ilgiau apsaugo nuo dzitivimo. Kepykloje
brandiname trijy risiy raugus, kurie miisy duonai suteikia savitg ir nepamirstama skonj.
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Miltai - duonos pagrindinis ingredientas, tad jie turi bti tik pa¢ios auki¢iausios risies, neprie-
kaistingos kokybés ir gerai subrandinti. Miisy maltnininkai juos mala létai, su akmeninémis girno-
mis, kad iSsaugoty pacias vertingiausias grudy savybes bei skaidulines medziagas.
Mes kepame tik TIKRA duong - gaminame létai ir ilgai, be koncervanty ir cheminiy priedy,
gerbdami senagsias tradicijas. Bu tent tokiai duonai iSkepti reikalinga ypatingai auksta krosnies
temperatira, kuri pakyla net iki 260 C taip suformuojant labai grazia storoka pluta, kuri duona
apsaugo nuo dzitvimo. Duonos kepimas yra tikras meistriSkumo iSbandymas, reikalaujantis
daugybeés Ziniy, kuriomis dalijamés ir su jumis. Ne iki galo iSkepta duona néra skani, o jos nei tekstii-
ra, nei aromatai nedziugina. Visuomet geriau rinkités labiau pakepusig (teisinga) duona, na, o jei
nepatinka traski plutelé - ja galite nupjauti
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Duona - vienas pagrindiniy energijos Saltiniy.
Duonoje yra daug Zzmogaus organizmui reikalingy biologiskai aktyviy medziagy - vitaminy ir
mineraly, taip pat maistiniy skaiduly.

« Maistiniy skaiduly nauda. Duonoje esancios maistinés skaidulos, lasteliena ir hemiceliuliozé, gerina
zarnyno veikla, padeda uzkietéjus viduriams. Lasteliena taip pat padeda iSvalyti organizma nuo Slaky.

« Mineraliniy medziagy $altinis. Duonoje yra visy organizmui bitiny mineraliniy medziagy. Per diena
suvalgius tris keturias riekeles duonos, galima gauti beveik visa paros norma fosforo, magnio, kalio,
cinko.

e B grupés vitaminai. Daugiausia duonoje B grupés vitaminy: B1 ir B2. Jie reguliuoja medziagy apykaita,
stiprina nervy sistema. Nemazai duonoje ir vitamino E, kuris kovoja su organizma Zalojancia lasteliy
oksidacija. IS duonos gauname 24 proc. vitamino PP paros normos.




KVIETINE DUONA

Spelta - senoji kvie¢io motina, kurios miltai turi savita, pikantiska rieSuty skonj, o griiduose
slypi beveik visi visavertei ir subalansuotai mitybai reikalingi vitaminai ir maistingosios
medziagos, kurios pasiskirsciusios po visus griido sluoksnius, todél net ir smulkaus malimo
miltai taip pat kupini organizmui naudingy medziagy. Sijoti spelta miltai yra itin Svelnaus
skonio, tad balta duona kepta i$ $iy milty yra gerokai skanesné.

Spelta milty duona su kanapiy séklomis

Ypac skani Sviesi duona, puri ir lengva pirma dieng, bei atskleidzianti nejtikéting aromatg ir
skonj paskrudinta kitg dieng. Tai nepaprastai maistinga duona, kepama su natiraliu speltos
(ang. sourdough) raugu, speltos miltais ir traskiomis kanapiy séklomis. Duona gausi jvairiau-
siy maistiniy medZiagy ir vitaminy, tad puikiai tinka dietinei mitybai ar kaip papildas sergan-
tiems greiCiau atgauti jégas. Duona pasizymi ypatingai traskia pluta, po kuria slypi puri ir
minksta duona, pasipuo$usi elegantiskomis skylémis. Si duona yra miisy kepyklos pasididzia-
vimasir yraitin mégiama miisy sveciy, taip pat restorany, kurie vertina kokybe ir gerg skonj.




Spelta milty keturkampé sumustiniy duona
Puri, aromatinga ir minksta kvietiné duonelé, kuria specialiai sukiiréme vaikams.

Nepaprastai minksta, kepama su tikru pienu ir spelta miltais, siekiant vaikams
uztikrinti visaverte mityba.

Batonas su natiraliu raugu

Klasikiné pusry¢iy duona - batonas, kurj kepame su natiiraliu kvietiniu raugu. Puri ir minksta
duona puikiai tinka jvairiems sumustiniams, o ypatingai dera su fermentiniu ar varskes siriu
beiuogiene.



Kronutas

Ypaéilgo ir kruopstaus darbo rezultatas. Si bandelé kepama i$ sluoksniuotos sviestinés teglos,
kuri fermentuojasi net dvi paras! Sis skanéstas daugelj nustebins ryskiu sviesto skoniu, sul-
tingumu bei nepaprasta aromaty puokste. Nepaprastai skanu raugauti $viezig, tac¢iau nuosta-
bus ir paskrudintas, kronuta visada galima turéti spinteléje atsargoje pusryciams ar netiké-
tiems sveciams. Déka ilgos fermentacijos ir ypatingo teslos paruosimo, $i bandelé ilgai islieka
sultinga.




Ciabata

Tradiciné italiska kvietiné duona, besipui-
kuojanti didziuliais skaidriais oro burbulais,
tra$kia plutele ir ypatingu aromatu. Si duona
- tikras musy pasididziavimas, o jos gamyba
trunka daugiau nei 17 valandy! Jei kas Sia
duong bandé kepti namuose, puikiai Zino, J
kiek pastangy ji reikalauja. Tai yra meistro
meistri$kumo vertinimas. Sios duonos pas-
laptis - ilgas fermentacijos procesas bei akty-

vus teSlos maiSymas bei ypatingas net 5
valandas trunkantis lankstymas, sukuriantis
ypatinga tekstiirg, skonj bei aromata. Sio
lankstymo metu teSla prisotinama oro, todél
Cebatoje susiformuoja dideli oro burbulai.
Duonelé skirta valgyti €ia ir dabar, dél savo
orinés struktiirosjineskirta ilgam laikymui.
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Bagete

Populiarioji pranciiziSka duona, pasipuosusi
traskia aukso spalvos pluta ir ypatingai
minkstu vidumi, turinéiu pieno bei migdoly
rieSuty poskonj. Tai tradiciné Pranciizijos
pusryciy duona, kurig kepame klasikine bei
su pilno griido miltais, avizomis bei seklo-
mis.
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Grissini duonos lazdelés

Duonos lazdeliy gamyboje naudojame tik natiiraly pieng (nenaudojamas vanduo), sviestg ir
brandintg parmezano sirj, kurio kristalus galite pamatyti perlauZe lazdele. Kiekviena lazdelé
kociojama rankomis kol tampa plona ir graksti. Grissini - nepakeiciamas uzkandis, tinkantis
prie vyno, o net ir alaus. TradiciSkai ragaujamos apvyniojant vytintu parmos kumpiu. Miisy
asortimente galite rasti 4 rasiy lazdeles: klasikines su alyvuogémis, sauléje dziovintais pomi-
dorais arliny sémenimis.

Brioche

Tai mazas stebuklas, iSkeptas nenaudojant
jokiy skysciy. Taip pat Sioje bandeléje néra
nei pieno, nei vandens, o puikus skonis ir pu-
rumas iSgaunamas naudojant daug kiausiniy
ir kvapnaus sviesto. Si bandelé - kepéjy dar-
bo aukstasis pilotazas. Kaskart Sviezuteélé ir
tirpstanti burnoje, o taip pat labai skani pa-
skrudintair puikiai deranti su jvairiais paste-
tais, lasiSa, ikrais.




RUGINE DUONA

Pilno griido ruginiuose miltuose gausu amino rigsciy, B ir E grupés vitaminy, mineraliniy me-
dziagy bei mikroelementy. Sie miltai néra sijojami, o tik malami, tad nuo griido néra nuvaloma
luobelé, kurioje slypi visos naudingosios medziagos.

Ruginé su saulégrazomis duona

Kiekvienam lietuviui Sios duonos skonis nepaprastai artimas, tad jos pristati-néti nereikia. Tai
tamsibemielé ruginé duona, kepama suruginiu raugu ir ypa-tingai daug saulégrazy!
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NAUJIENA

Skanioji keturiy séklu duona

Tai nepaprastai gardi ir ypatingai drégna
sékly duona, kepama su ruginiu raugu ir
kvietiniais miltais. Duonos sudétyje yra sau-
légrazos, linai, molitigy séklos bei aviZiniai
dribsniai. Tai labai maistinga ir soti duona,
kurig labai gardu valgyti su jvairiais siriais.
Puikus pasirinkimas laikantis dietos ar ies-
kant sveikesnés duonos alternatyvos.
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Sékly duona

Duona puikuojasi visa gausybe sékly: seza-
mo, saulégrazy ir liny sémenuy. Tai nepapras-
tai Svelnaus skonio Sviesi ruginé duonelé la-
bai mégiama vaiky ir puikiai deranti su svies-
tu. Turtinga duonos sudétis organizmui
energija uztikrina visai dienai.
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Tikroji moé¢iutés duona

Tradiciné lietuviska duona, kurig prisiminty visi misy seneliai. Kepama taip, kaip ir pries daugybe
mety - su natiiraliu ruginiu raugu, pilno griido miltais ir tikru lietuviSku medumi. Atkurtas auten-

tiSkas receptas Siandien yra vienas jisy mégstamiausiy!

NATORALUS

Borodino duona

Sodraus, iSraiSkingo skonio tamsi ruginé
duona, pagardinta kalendros séklomis bei
kmynais, tad yra nepaprastai kvapni ir gur-
maniska. Kepama su ypatingu natiiraliu rugi-
niu raugu, pilno griido ruginiais bei kvieti-
niais miltais, tikru lietuvisku medumi, salyk-
lu ir milty plikiniu, kuris prideda unikalaus
saldumo. Si duona turi savo istikimus gerbe-
jus ir smagia istorija:

Vienas miisy klientas (labai iStikimas) mums
paminéjo, kad duona Rusijoje yra skanesné
nei misy kepama ,Borodino*“
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Mes, aisku, labai smalsuciai, papraséme jo
nupirkti pacios brangiausios, originaliausios
duonos. Vieng dieng klientas atvyksta pas
mus nesinas ,skaniausia“ duona. Mums bera-
gaujant ir skaitant atveztos duonos sudéti,
akyse keiciasi miisy nuostabiojo kliento
veidas. Taip. Miisy duona buvo pripazinta be
jokios konkurencijos skanesné. Taip pat mes
visi buvome nustebinti nostalgijos galia
prisiminimams....
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Legendiniai sékly traskiai

Traskios duonos riekelés su gausybe sékly taps puikiu ir soc¢iu uzkandziu keliaujant ar ruo-
Siant vaiSes draugams. Kepdami Siuos traskucius aliejy naudojame tik vieng karta. Susmulki-
name Sviezig ¢esnaka, ir kaip namuose, juo jtriname kiekviena sékly duonos riekele. Taip pat

Siuos traskucius galite ragauti pagardintus kietuoju siiriu, svogiinais ir grietinéle bei aitrigja
paprika.




Visada salia, tikra ir nesumeluota.
Tokia musuy darbe pozicija. Ka tai reiskia?

Tai reiskia, kad mes niekada nepulsime vaikytis mados tendencijy, jeigu manysime, kad tai
trumpalaikis ir neaiskiais tikslais paremtas judéjimas. Kokie tokie momentai pasitaike miisy
istorijoje? Tai neigimas tikry, visiems jprasty ir natiiraliy maisto produkty, tai periodiskai
informacinéje erdvéje pasirodanti informacija nukreipta pries miisy protéviy naudotus ir
mums kasdienius produktus, tokius kaip: sviestas, kiausiniai, miltai, cesnakai, mésa ir t.t. Tuo
pat metu atsiranda informacija, skatinanti Siuos jprastus ir tikrus produktus pakeisti dirbti-
niais - saldikliais, margarinu ir dar daugeliu panasiy. Mes manome, kad gyvenant didZiulés
gausos laikais, labai svarbu islaikyti labai aiSky suvokimg apie maistg, siekiant apsisaugoti nuo
panasiy manipuliacijy ir pseudo mady: valgome tikra, teisingg, miisy protéviy patikrinta mais-
tairmégaujameés su saiku.

Mes laikomeés labai aiskios pozicijos - kuo arciau Zemés, kuo maziau maisto verte mazinanciy
technologiniy procesy, kategoriskai nenaudojame kepima pagerinanciy ir palengvinanciy
cheminiy priedy. Taip, todél pas mus nerasite ryskiaspalviy torty, pyragaiciy ir gigantisky
kruasany ar kity sluoksniuotos teslos kepiniy. Taciau mes visada buvome, esame ir isliksime
gaminantys tik tikrus kepinius, kurie Jums teiks malonuma ir kels tikra ne gliutomatine nostal-

gija.
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Revoliucija be gliuteno kepiniy pasaulyje - taip miisy naujaja kolekcijg apibiidina ragautojai.
Daugeliui kyla klausimas - kodél tik dabar? O atsakymas labai paprastas, iki Siol mums nepa-
vyko sukurti kepiniy be gliuteno, kurie pasiekty miisy skonio ir kokybés kartele. Daugelis
ragauty be gliuteno kepiniy dazniausiai nuvildavo, tad jdéjome daug darbo ir pastangy, kol
sukiiréme $ig nauja kolekcijg. Mes esame jsitikine, kad kiekvienas desertas turi pradziuginti ir
nustebinti savo skoniu bei kokybe, tad be gliuteno kepiniy kolekcija ne iSimtis. Kiekvienas sau-
sainélis - kruopstus ranky darbas ir atidZiai atrinkty ingredienty dermé, kuri nustebins dau-
gelj savo iSraisSkingumu ir elegantiSku trapumu. Ypac sodrios skoniy natos atsiskleidzia
,Brownie“ir, Tinginys“ pyraguose, kuriuose dominuoja prabangus juodasis belgiskas Sokola-
das, avietés ar pistacijy rieSutai. Ypatingai skani ir pavykusi kolekcija, kuria didZiuojameés.




PAPRASTAINEPAPRASTI %ﬂb

Musy klasikiniy pyragy kolekcijoje atrasite net 8 skirtingus receptus. Kolekcija papildoma, tik
tada kai atrandame naujg recepta, kuriuo tikime. Recepta, kuris bus nuostabus ir po daug
mety. Tokie yra miisy pyragai. Bent pusé juy buvo sukurta beveik pries 13 mety ir misy klienty
meégstami iki Siol. Miisy pyragy kolekcijoje pyragu skoniai labai tradiciniai, tik kurdami Siuos
pyragus galvojome apie pacia gardziausig jy versija, kokia tik gali buti. Visi receptai sukurti
misy paciy, tad pyragai yra originaliis ir nepakartojami skoniy derme.

Acit, kad esate su mumis ir leidziate mums tobuléti. Labai dziaugiamés, kad miisy kepiniai
laukiami antJisy kasdieninio ir Sventinio stalo.



Obuoliy ir varskés pyragas

Pyrago sékmeés paslaptis labai paprasta - mu-
sy paciy sukurtas skanutélis varskés jdaras ir
ypatingai paruosti Sviezutéliai obuoliai. Nau-
dodami sodrig ir drégng 9% riebumo varske,
ja saldiname baltuoju Sokoladu bei gardina-
me kvapniuoju apelsinu, kuris labai subtiliai
prislopina varskés rigstele. Obuolius nulupe
ir supjauste mazyciais kubeliais, troskiname
su namine karamele bei lietuvisku medumi,
atsiskleidziant sodo ir pievy aromatus. Visus
galutinius taskus sudéliojame pyraga gausiai
apliedami misy virta grietinélés karamele.

Naminis varskés pyragas
Pyrago pagrindas - Svelnutis meduoliy bis-
kvitas, kvepiantis apelsinais bei cinamonu,
kurj gaubia ypatingas ,Mon Ami“ varskés jda-
ras. Pyrago derinys nesudétingas, taciau to-
bulas, kuriam sunku atsispirti.

VySniy ir varskeés pyragas

Sis receptas kaskart gomurj nuspalvina vasa-
riskais prisiminimais. MaZomis partijomis,
lyg namuose virta sirpiy vySniy uogiené, isi-
taisiusi dailiuose stiklainéliuose, puikiai susi-
draugauja su drégna 9% riebumo varske,
kuria saldiname baltuoju $okoladu bei kvap-
niuoju apelsinu, kuris subtiliai prislopina
varskes ragstele savo aromatu. Sis tobulas de-
rinys, pagardintas belgisko Sokolado sagute-
misirjsuktasjelegantiska sviestine tesla, kas-
kart nudziugina tekstiiry, aromaty bei skoniy
derme.
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Kazin ar varskés pyrage gali bti kas geriau nei Sokolado, apelsino ir varskés derinys. Ne-
paprastai aromatingas ir sultingas pyragas, kuriame dosniai puikuojasi baltasis bei juodasis

Sokoladai, apsupti drégna 9% riebumo varske, pagardinta aromatingo apelsino Zievele bei ro-
mu.

Sokoladinis varskés pyragas

Migdolinis pyragas su aguonomis

Sis tobulo skonio pyragas tiesiog tirpsta burnoje ir i$siskiria sodriu migdoly skoniu, pagar-
dintu apelsiny natomis. Tokj stebukla padaro tik ,Mon Ami“ meistry rankos. Tai miisy origina-
lus kiirinys, kuriame dera migdolai, apelsinai, pieninis Sokoladas, marcipanai. Ragaukite su
tamsiai skrudinta kava - pajusite daugybe nuostabiy poskoniy.



Karamelinis varskés pyragas

Siam pyragui puikiai tikty ir torto titulas. Trasky, miisy kepamy sausainiy, karamelinj pyrago
pagrindg gaubia ypatingai daug drégnos, sodraus skonio, aromatingos varskés. Visg pyraga
apliejome stora juodojo Sokolado kepure bei nubarstéme kepintais lazdyno riesutais. Tobulas
desertas su puodeliu aromatingos kavos.

Sokoladinis ,, Brownie” su avietémis
Sodrus ir sirpus skonis, kurj uztikrina daugybé prabangaus belgiskos Sokolado, o gaivy balan-
sg jnes$anuostabiai su Sokoladu derancios saldziartugstes avietés.




Sario pyragas su Zemés riesutais

Silkiné kreminio siirio varske, dailiai jsitaisiusi j tragkiy sausainéliy guolj ir uzsiklojusi misy
kurtu karameliniu Sokoladu, kepintais Zemés riesSutais ir rieSuty kremu. Vargu ar kas gali
atsispirti Siam deriniui.

Sluoksniuotas aguonu pyragas

Kiek aguony turi buti aguoniniame pyrage? Mes manome, kad kuo daugiau - tuo geriau! Le-
genda tapes aguony sluoksniuotis, kurio gardusis mélynujy aguony idaras reikalauja daugy-
bés laiko ir kantrybés. Nors daugelis kepéjy renkasi lengvesnj kelia naudodami ,paruos-
tukus®, mes esame tikri, kad Sis kelias ne mums, tad kepame ne paprasciau, o tikriau, patys
brinkindami ir maldami aguonas jdarui, kurj jsukdami j sviestine tesla, uzklojame miisy virta
grietinélés karamele.




Sario pyragas su pistacijomos
Legendinis ir jau daugybe mety jisy pamégtas prabangus strio pyragas, kuriame susitinka
silkiné kreminé strio tekstlra su prabangiais pistacijy rieSutais ir gaivia, saldziariigste bras-
kiuirjuzuvaisiaus egzotine uogiene.

Siurio pyragas su mangais

Ne tik iSvaizda, bet ir skoniu bei tekstiiru Zaisme $is pyragas ypatingai rySkus. Sodrus Sokola-
dinis sausainiy padelis, Silko tekstiiros siirio kremas ir saldZiartigSté gaivi mangy bei pasiflory
uogiené su traskiomis séklytémis. Visos tekstiiros bei skoniy pojiciai tobulai susijungia j ben-
dra harmonija. Ne veltui Sis pyragas yra vienas populiariausiy!




Néra skanesnés
duonos nei ta,
kuria daliniesi

su kitais!

De Sent - Egziuperi

. MUS RASITE: - — R

VILNIUJE:

Jaruzaleés g. 4 (PC ,Jeruzalés Hyper Rimi“), [-VII 9-21 val,, tel. 8 601 15417
Kedry g. 4 (PC ,Rimi Mylia“), I-VII 9-21 val, tel. 8 601 14212

Mindaugo g. 11 (PC ,Maxima"“), I-VII 9-21 val,, tel. 8 601 15424

Zirmiiny g. 64 (PC ,Rimi Siaurés miestelis*), I-VII 9-21 val., 8 674 65595
0zo g. 25 (PC ,Akropolis“), I-VII 9-21 val,, tel. 8 685 80220

Gedimino pr. 9 (PC,G09"), I-VII 9-21 val, tel. 8 609 96300

Ukmerges g. 308 (PP ,,DomusPro*), [-VII 9-21 val,, tel. 8 679 32252
Saltoniskiy g. 9 (PLC ,Panorama“), I-VII 10-21 val,, tel. 8 677 90744
Pavilnioniy g. 55 (PC ,Pasilaiciai“), I-VII 9-21 val,, tel. 8 601 16012

KAUNE:

Europos pr. 43 (PC, Europos Rimi*), I-VII 9-21 val, tel. 8 671 22599
Pramoneés pr. 29 (PC ,Maxima“), I-VII 9-21 val, tel. 8 679 75737

Laisvés al. 79 (prie Centrinio knygyno), [-VII 8-20 val,, tel. 8 607 66995
Savanoriy pr. 255 (PC ,Hyper Maxima*), [-VII 9-21 val,, tel. 8 679 12224
Sarkuvos g. 1A (PC ,Maxima"), [-V 9-21 val,, VI-VII 8-20 val, tel. 8 675 67703
Veiveriy g. 150B (PC ,Maxima“), I-VII 9-21 val,, tel. 8 602 57790

Islandijos plentas 32 (PLC ,Mega“), I-VII 9-21 val, tel. 8 670 40686

UZSISAKYKITE INAMUS: Wolt Bolt ¥
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